vendus a la piéce 1,40 €

| ES MIGNARDISES - \' '
Assortiments ‘.

L ES [MACARONS

Patissier ¢ Chocolatier e Glacier
Assortiments Coffret cadeau
vendus a la piece 1,40 € 6 pieces 9,80 €

VARNOLD

18 pieces 23,60 € Nos horaires d'ouverture

Lundi fermé

I Forme rectangulaire disponible @ Forme ronde disponible pour Mardi au Jeudi de 7h30 a 18h30 Patissier » Choceolatier » Glacier .‘.
pour 4/6/8/10/12 pers. 4/6/8 pers. Vendredi de 7h00 a 18h30 ’ .
' ANOLD
Prix des entremets Prix des torches aux marrons Dimanche de 7h00 a 12h00 o h i T
4 pers. 26,00 € / 6 pers. 33,00 € 4 pers. 29,00 €/ 6 pers. 36,00 €
Lrpers 55006 T Drpeess0oe Contact AUTOMNE / HIVER

16 rue du Général de Gaulle - 58800 THANN

Tél. 03 89 74 20 06 - www.patisserie-arnold.com

CREATIONS 2023

Réalisation : Sérigraphie Arnold - 68700 Cernay
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| ES GLACES

| ES ENTREMETS AUTOMNE / HIVER 20723

‘\ B Emma
) Sorbet framboise, nougat glacé, glace pistache, dacquoise aux éclats de
@ Le Mikado @ Uniko pistache.

Creme d’'ananas, compo6té d’ananas, biscuit joconde, crumble noix de e Angelus

[EEEEIR, GRENEITIE Al EI [SIEEE, (MeUSEs PSEehe Sorbet mandarine, glace caramel, parfait mandarine, meringue italienne.

Biscuit fleur de cacao, croustillant de feuillantine, mousse chocolat noir,
lait et ivoire, glacage lait.

@ Appaloosa . B Ephémére () Vagherln . .
Biscuit madeleine, crémeux au spéculoos, bavaroise vanille, pommes Chaque mois un entremet surprise, réalisé par l'équipe... A découvrir! Meringue, chantilly, sorbet et glaces aux choix.
pochées. Glace et Sorbet Disponibles en bac d'un 1/2 litre.
m Coich @ Nana
i _ra"_: eur coco ) ; ) ’ Pate sucrée citron, creme d’'amande, crémeux mangue, creme chocolat
Biscuit moelleux banane, ananas roéti, compotée abricot, crémeux blanc citronnée, comptée de mangue passion

avocat, mousse noix de coco, ganache montée noix de coco.

L] . .
B Intense chocolat [ 5 Mllle-feqll!e ' . |
Palet croustillant , biscuit Trocadéro chocolat, ganache montée chocolat, Creme patissiere vanille et feuilletage caramélise.
crémeux chocolat, mousse chocolat noir intense. B Saint-Honoré

@ No-Blem
Biscuit au marron, croustillant chataigne, compotée de poire et Tonka,
biscuit viennois a la farine de chataignes, mousse aux marrons.

.' Co-et-clem Diplomate au kirsch, choux caramélisés, chantilly.
© Ecureuil Crumble coco, financier aux agrumes, clémentine marmelade, crémeux g Forét-Noire
Biscuit sans farine, dacquoise noisette, feuillantine riz soufflé, mousse GRS, MEUSSe Elip emeite Ceee. Genoise chocolat, diplomate kirsch aux griottes, mousse chocolat.

gianduja. B Torche aux marrons
’ ’ * Meringue, creme chantilly, vermicelles de marron et sa robe de chocolat noir.




